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EXPOSICAO DE MOTIVOS

Apresentamos este Projeto de Lei com base na Gogdti Federal de 1988, que
proporciona os fundamentos do direito & satude pbeta seguranca alimentar e nutricional,
sustentavel pela Lei Organica de Seguranca Alimentdutricional (LOSAN), bem como pela
portaria n® 307, de 17 de setembro de 2009, doskdind da Saude.

As informagBes em restaurantes se fazem necesgénds em vista o apelo da
sociedade, principalmente dos portadores da doeoghecida como celiaca (DC), que € a
intolerdncia permanente ao glaten, que acometevitdhths com predisposicdo genética, nos
guais desencadeia e mantém danos sistémicos panismeos autoimunes.

E notdrio que o uso da farinha do trigo é o priacipgrediente tanto na culinaria
doméstica quanto no produto industrializado. Ease dcaba limitando o acesso a alimentacao
adequada e saudavel para a pessoa celiaca, petaa&em gliten € a questdo central para a
manutencédo de sua saude e qualidade de vida.

Estima-se que de 1% a 3% da populacdo brasilejeaas®metida pela DC,
conforme dados do Ministério da Saude.

Diante do exposto, o legislador tem a obrigacagatantir uma maior qualidade
de vida ao cidaddo celiaco, evitando, assim, coagiies e agravos na sua saude, além de
internacdes hospitalares desnecessarias.

Cabe esclarecer, ainda, que ha normas federaigajam do assunto como, por
exemplo, a Lei Federal n° 10.674, de 16 de mai@Qf¥, que obriga que seja informada a
presenca de gluten nos produtos alimenticios caafieerlos, como medida preventiva e de
controle da doenca celiaca, e a Resolucdo Federd6d de 8 de novembro de 2012, do
Ministério da Saude, que cria o Comité Técnicorgetrial de Atencdo Integral as Pessoas
Celiacas, cujo objetivo é elaborar, planejar, nooait e avaliar a Politica Intersetorial de
Atencdo Integral para Pessoas Celiacas.

Sala das Sessdes, 13 de junho de 2013.

VEREADOR JOAO DERLY
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PROJETO DE LEI

Obriga  restaurantes, bares, lanchonetes,
confeitarias, padarias,rotisserias e congéneres a
disponibilizarem aos consumidores informagdes
sobre os alimentos que comercializarem que nao
disponham de embalagem propria e sejam
preparados no estabelecimento.

Art. 1° Ficam os restaurantes, os bares, as lanchoregespnfeitarias, as
padarias, asotisserias e congéneres obrigados a disponibilizar aos codswnes as seguintes
informacdes sobre os alimentos que comercializapgenao disponham de embalagem propria
e sejam preparados no estabelecimento:

| — nome e quantidade dos ingredientes industaiddiz ein natura utilizados no
preparo, desde o alimento-base, os complementtsmpgeros e os tipos de gordura;

Il — se contém gluten, lactose ou aclicar em sugpOSICEO; €

[l — no caso de embutidos e similares, a espegéio do tipo de carne utilizada
no seu preparo, conforme discriminado pelo fabtean

Paragrafo unico. As informacdes referidas noaput deste artigo serdo
disponibilizadas em tabela visivel e legivel af&xad entrada do estabelecimento e em cardapio,
ou panfleto, fornecido no local, bem como no dispeirem seusite.

Art. 2° O descumprimento ao disposto nesta Lei acarretatta cujo valor sera
determinado pelo Executivo Municipal.

Art. 3° Os estabelecimentos referidosaaput do art. 1° desta Lei terdo o prazo
de 180 (cento e oitenta) dias, contados da dataude publicagcdo, para promoverem as
adequaces necessarias ao seu cumprimento.

Art. 4° Esta Lei entra em vigor na data de sua publicagéo
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