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EXPOSIÇÃO DE MOTIVOS 
 
 

São muitas as histórias de empresários que montaram um negócio 
saindo do nada e acabaram se tornando pessoas bem-sucedidas. A trajetória do 
proprietário da churrascaria Na Brasa é um exemplo sobre os empreendedores de 
origem humilde que chegaram lá. O fundador da empresa é filho de pequenos 
agricultores da cidade de Encantado, no interior do Rio Grande do Sul, mas, com 
muita dedicação, trilhou o caminho para se tornar uma referência em seu campo de 
atuação. 

Aos 18 anos, Lemir Magnani foi dispensado do Exército, por excesso 
de contingente, e, então, contraiu um empréstimo e partiu em busca de uma 
oportunidade no Rio de Janeiro. Seu objetivo era trabalhar na churrascaria de um 
conhecido. Lá, atuou como copeiro, faxineiro, cozinheiro, assador e garçom. Por 
meio de sua experiência, Lemir sentiu ter potencial para montar um negócio 
próprio. Três anos de labuta sem folga nem férias foram necessários para pagar o 
empréstimo e conseguir voltar para o Estado com algum dinheiro.  

No início da década de 80, Lemir passou a investir na Capital gaúcha. 
Inicialmente, investiu no Economato do Partenon Tênis Clube. Em 1982, casou-se 
com Mairi Coser, que desde então passou a ser sua sócia, e adquirindo uma 
lancheria na Avenida João Pessoa. Depois, se estabeleceram por mais um ano em 
outra lancheria na Avenida Farrapos. 

Foi em 1983 que o casal comprou uma lancheria na Rua Ramiro 
Barcelos. Após cinco anos de trabalho árduo, servindo prato-feito para taxistas e 
empresas do local, os sócios tiveram a idéia de oferecer o mais tradicional 
churrasco gaúcho no sistema de rodízio de uma forma que se diferenciasse das 
demais churrascarias da Capital. A partir de 1988, passaram a investir suas 
economias na implantação do novo negócio. Assim, em 1990, Lemir e Mairi 
fundaram a sua primeira churrascaria em Porto Alegre: a churrascaria Na Brasa. 

O espírito empreendedor de Lemir nunca se acomodou, sempre viajou 
para outros estados em busca de novidades, o que o tornou pioneiro na Capital 
gaúcha na implantação do cartão verde-vermelho, na utilização de guardanapos e 
toalhas de pano e na recepção do cliente na porta da churrascaria.  

O empresário sempre primou pela qualidade de todos os produtos. Os 
cortes especiais com carnes macias e suculentas passaram a ser um diferencial, 
conquistando o público de alto poder aquisitivo. Assim, aos poucos, a Na Brasa 
passou a ser ponto de referência para saborear o autêntico churrasco gaúcho. Além 
de atender os porto-alegrenses que escolhem o local – não apenas para freqüentar, 
mas para onde fazem questão de trazer amigos e parceiros de negócios de todas as 
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regiões do Brasil que chegam à Capital gaúcha –, também se destaca o crescente 
número de clientes internacionais que se identificam com a proposta da 
churrascaria Na Brasa.  

Para atender à demanda, Lemir investe constantemente em melhorias. 
Desde a sua inauguração, o local passou por quatro reformas. Mas a novidade para 
este ano, em que a churrascaria Na Brasa completa 18 anos, está na sua reforma 
total, que ampliará em mais de 50% a capacidade atual – para oferecer mais 
conforto aos clientes, o local passa de 180 para 260 lugares. A idéia de expansão se 
deu por meio da aquisição de mais dois terrenos ao lado da churrascaria. 

Em 2005, inauguraram a primeira filial, a churrascaria Braseiro, na 
Avenida Pernambuco, com 280 lugares, e com muito sucesso ela já conquistou a 
sua clientela. 

Para cumprir com o objetivo de oferecer o mais tradicional churrasco 
gaúcho a uma clientela mais exigente, Lemir e Mairi buscam inovar 
constantemente. Além de primar pela qualidade das carnes e de todos os itens que 
compõem o bufê, mantêm uma adega com mais de 10 mil garrafas das melhores 
marcas de vinhos nacionais e importados. 

O resultado está no reconhecimento e na satisfação do público. Hoje, 
a Na Brasa está entre as churrascarias mais conhecidas e premiadas do Rio Grande 
do Sul. Acumula, pelo sexto ano consecutivo, o prêmio de Melhor Carne da 
Cidade pela revista Veja Porto Alegre. Também recebeu o título de Melhor Carne 
na estréia do 1º Prêmio Gula, realizado em Porto Alegre, e, de acordo com a 
pesquisa Marcas de Quem Decide, do Jornal do Comércio, é a churrascaria Mais 
Lembrada e Preferida pelo público, pelo quarto ano consecutivo. 

Isso posto, acreditamos receber a aprovação unânime à concessão do 
Troféu Câmara Municipal de Porto Alegre ao Sr. Lemir Magnani, nos termos da 
Resolução nº 2.083, de 7 de novembro de 2007, como reconhecimento por seu 
espírito empreendedor nesta Cidade, que adotou como sua e onde aprimora o seu 
trabalho na busca pela qualidade total no atendimento aos porto-alegrenses e 
turistas que aqui conhecem o delicioso sabor da tradicional gastronomia gaúcha.  

 
Sala das Sessões, 30 de maio de 2008.  

 
 
 
 

VEREADOR NEREU D’AVILA 
 
 



PROC. Nº 3635/08 
PR        Nº   030/08 

 
 
 
 
 

PROJETO DE RESOLUÇÃO 
 
 
 

Concede o Troféu Câmara Municipal de 
Porto Alegre ao Senhor Lemir Valentim 
Magnani. 

 
 

Art. 1º   Fica concedido o Troféu Câmara Municipal de Porto 
Alegre ao Senhor Lemir Valentim Magnani, nos termos da Resolução nº 2.083, de 
7 de novembro de 2007. 

 
Art. 2º  Esta Resolução entra em vigor na data de sua publicação. 
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